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SPARGELKARTE
ASPARAGUS MENU

Endlich ist es so weit, der Frihling halt Einzug und mit ihm beginnt die Spargelzeit.
KLASSISCH ODER MODERN — Mit Leidenschaft und erlesenen Zutaten bereiten wir das
KOnigliche Gemdse fur Sie zu.

Unseren Spargel beziehen wir feldfrisch aus der Region, direkt vom Spargelbauer Brands-

Spargel.

Spring has finally arrived and with it the asparagus season begins.
CLASSIC OR MODERN - We prepare the royal vegetable fresh for you with passion and
exquisite ingredients. VWe source our asparagus locally, fresh and straight from the fields of

asparagus farmer “Brands Spargel”.

VORSPEISE | STARTER

Konfierter Hummer A5 ELHI-H9.K G R B C 24 €
Gruner Spargel | Rotkohl Espuma | Miso | Yuzu

Confit Lobster

Green Asparagus | Red Cabbage Espuma | Miso | Yuzu

SUPPE | SOUP
SUppchen von weil3em Spargel A5 HI-H2EN 15 €
Rhabarber-Chutney | Barlauch | Pfeffer-Crunch

Soup Of White Asparagus
Rhubarb Chutney | Wild Garlic | Pepper Crunch
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SPARGELKARTE
ASPARAGUS MENU

HAUPTGANG | MAIN COURSE

Frischer Stangenspargel | 250g 1> EFRLDL

Neue Kartoffeln | Sauce Hollandaise oder Nussbutter
Fresh Asparagus Spears | 250g

New Potatoes | Hollandaise Sauce Or Brown Butter

FRGANZUNGEN | SUPPLEMENTS
Rinderfilet | Beef Fillet | 160g
Kleines Kalbsschnitzel | Small Veal Escalope
Lachsfilet | Salmon Fillet | 160g
Spargel-Schinken | Asparagus-Ham
Truffel-Schinken | Truffle-Ham

Spargel-Gnocchi A5 ERLD.L
Bérlauch | Violetter Blumenkohl! | Rote Beete | Brickteig
Asparagus Gnocchi

Wild Garlic | Purple Cauliflower | Beetroot | Brick Dough

DAS SUSSE FINALE | THE SWEET FINAL

Karamellisierte Spargeltarte A>ERLDL
Mandel | Erdbeere | Vanille
Caramelized Asparagus Tart

Almond | Strawberry | Vanilla

26 €

28 €
18 €
24 €
10 €
10 €

25 €

15 €




