
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

Zicklein 34 

Steckrübe | Parmesan 

 

Wolfsbarsch  42 

Paprika | Olive | Frischkäse 

 

Kopfsalat   vegan     29 

Topinambur | Trüffel 

 

Zwischengang 

 

Entenbrust      37 

Kürbis | Sanddorn | Ostfriesentee 

 

Jakobsmuschel 37 

Haselnuss | Blumenkohl | Passionsfrucht 

 

Tomaten-Ravioli   vegan          32 

Avocado | Safran 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

 

 

Hauptgang 

 

Kalbsfilet 52 

Geflügellebersauce | Spinat | Trüffel 

 

Black Cod 54 

Lauch | Blumenkohl 

 

Zweierlei Risotto  vegan   42 

Spitzkohl | Herbsttrompete 

 

 

Dessert 
 

Le Gruyère                24 

Feige | Schokolade 
 

Rote Bete  24 

Apfel | Honig | Walnuss 
 

Grüner Tee    vegan 24 

Mango | Pistazie | Pfeffer                                        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer. Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. 

als 3-Gang Menü   99 €              3-Gang-Vegan-Menü   89 €             3-Gang Weinbegleitung 58 € 

als 4-Gang Menü 125 €              4-Gang-Vegan-Menü 105 €             4-Gang Weinbegleitung 68 €                        

als 5-Gang Menü 140 €              5-Gang-Vegan-Menü 120 €             5-Gang Weinbegleitung 78 € 

als 6-Gang Menü 155 €              6-Gang-Vegan-Menü 130 €             6-Gang Weinbegleitung 88 € 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

starters 

 

Baby Goat 34 

Swede | Parmesan 

 

Sea Bass 42 

Pepper | Olive | Cream Cheese 

 

Leaf Lettuce   vegan     29 

Jerusalem Artichoke | Truffle 

 

entrées 

 

Duck Breast     37 

Pumpkin | Sea Buckthorn | East Frisian Tea 

 

Scallop   37 

Hazelnut | Cauliflower | Passion Fruit 

 

Tomato Ravioli   vegan              32 

Avocado | Saffron 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

 

 

   main courses 
 

Veal Fillet 52 

Chicken Liver Sauce | Spinach | Truffle 

 

Black Cod  54 

Leek | Cauliflower 

 

Two Kinds of Risotto   vegan    42 

Pointed Cabbage | Black Trumpet 

 

 

desserts 
 

Le Gruyère   24 

Fig | Chocolate 
 

Beetroot 24 

Apple | Honey | Walnut 
 

Green Tea     vegan              24 

Mango | Pistachio | Pepper                                             
 

 

 

 

 

 

 

 
 

All prices in Euro including taxes and VAT. Information on ingredients in our food,  

which can cause allergies or intolerances, can be obtained on request from our service staff. 

3 course menu     99 €               3 course vegan menu   89 €               3 course wine pairing 58 € 

4 course menu   125 €               4 course vegan menu 105 €               4 course wine pairing 68 €                        

5 course menu   140 €               5 course vegan menu 120 €               5 course wine pairing 78 € 

6 course menu   155 €               6 course vegan menu 130 €               6 course wine pairing 88 € 

 


