
 
 

 
 

 
 
 
 
 

  

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

Apfel  vegan     29 

Sellerie | Dill | Rauchmantel 

 

Hummer 48 

Karotte | Chili 

 

Wachtel 38 

Pistazie | Portwein 

 

 

Zwischengang 

 

Tartelette   vegan          32 

Steinpilz | Tomate | Kopfsalat 

 

Rochenflügel 42 

Paprika | Fenchel | Olive 

 

Short Rib Cannelloni 36 

Aprikose | Staudensellerie  

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

  

Hauptgang 

 

Süßkartoffel  vegan   42 

Fave | Schwarzer Rettich 

 

Seeteufel 53 

Salzzitrone | Aubergine 

 

Vitello Tonnato 53 

Kalbsfilet | Thunfisch | Sardelle | Zucchini 

 

 

 

Dessert 

 

Birne  vegan   24 

Holunderblüte | Paprika | dunkle Schokolade 

 

Gebackene Ravioli               24 

Ricotta | Pecorino | Thymianhonig | Pflaume 
 

Pfirsich     24 

Mandel | Lavendel | Cassis 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer. Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. 

als 3-Gang Menü   99 €              3-Gang-Vegan-Menü   89 €             3-Gang Weinbegleitung 58 € 

als 4-Gang Menü 125 €              4-Gang-Vegan-Menü 105 €             4-Gang Weinbegleitung 68 €                        

als 5-Gang Menü 140 €              5-Gang-Vegan-Menü 120 €             5-Gang Weinbegleitung 78 € 

als 6-Gang Menü 155 €              6-Gang-Vegan-Menü 130 €             6-Gang Weinbegleitung 88 € 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

  

 

 

 

 

starters 

 

Apple  vegan     29 

Celery | Dill | Smoked  

 

Lobster 48 

Carrot | Chili 

 

Quail     38 

Pistachio | Port Wine 

 

 

entrées 

 

Tartlet  vegan              32 

Porcini Mushroom | Tomato | Lettuce 

 

Skate Wing 42 

Bell Pepper | Fennel | Olive 

 

Short Rib Cannelloni 36 

Apricot | Celery 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

  

 

   main courses 
 

Sweet Potato  vegan    42 

Fava Bean | Black Radish 

 

Monkfish 53 

Preserved Lemon | Eggplant 

 

Vitello Tonnato 53 

Veal Tenderloin | Tuna | Anchovy | Zucchini 

 

 

desserts 
 

Pear  vegan             24 

Elderflower | Bell Pepper | Dark Chocolate 

 

Fried Ravioli  24 

Ricotta | Pecorino | Thyme Honey | Plum 
 

Peach  24 

Almond | Lavender | Blackcurrant 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

All prices are in euros and include VAT. Information regarding ingredients that may cause allergies 

or intolerances is available from our service staff upon request. 

3 course menu     99 €               3 course vegan menu   89 €               3 course wine pairing 58 € 

4 course menu   125 €               4 course vegan menu 105 €               4 course wine pairing 68 €                        

5 course menu   140 €               5 course vegan menu 120 €               5 course wine pairing 78 € 

6 course menu   155 €               6 course vegan menu 130 €               6 course wine pairing 88 € 

 


