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,OBWOHL DER NASSAUER HOF
SO GROSS IST WIE EIN GRAND-
HOTEL, IST ER AUCH SO KLEIN
WIE EINE FAMILIE."

LORENA YOLDAS DIAZ
Mitarbeiterin seit 2001 / staff memb:

DAS HOTEL NASSAUER HOFEF
STELLT SICH VOR.

SEIT 1813 - LEIDENSCHAFT,
CHARAKTERSTUCK,
WERTSCHATZUNG.

INTRODUCING THE NASSAUER HOF
HOTEL. PASSION, CHARACTER &
RECOGNITION - SINCE 1813.

astlichkeit, Leidenschaft und Idealismus
sind unsere Berufung; unser oberstes Ziel
sind gluckliche, freudestrahlende Gaste. So
schreiben wir tagtdglich und das seit nun-
mehr tuber 200 Jahren eine ganz eigene
Erfolgsstory — einzigartig, herzlich und da-
bei doch unverkennbar HOTEL NASSAUER HOF. Und genau
diese Geschichte méchten wir lhnen erzéhlen. In diesem Hotel
Magazin stellen wir Ihnen die Lebendigkeit und Tradition unse-
res Grandhotels vor, die abwechslungsreicher und bunter nicht
sein kénnte. Schon die Anfahrt in die Landeshauptstadt tber
die monddne Wilhelmstral3e, von den Wiesbadenern liebe-
voll ,Rue” genannt, verspricht groRRes Kino: mit staunendem
Auge blicken unsere Gaste auf das historische Gebdude des
Hotels. Im Herzen der Stadt gegeniiber dem Kurhaus steht der
imposante Bau des Nassauer Hofs. Beim Betreten der groRRen
Halle, wenn der Blick tber die klassische und doch so elegan-
te Einrichtung féllt, und der Pianist Tibor am schwarzen Fligel
dezente Piano-Musik spielt, wird unverkennbar deutlich, dass
es sich hier um ein wahres Grandhotel handelt. Aber auch die
Geschichten der Menschen, die den Nassauer Hof zu einem
einzigartigen Charakterstiick geformt haben, die Architekten,
die Designer, die Kunstler — vor allem aber die Mitarbeiter und
unsere Géste, sind spannend und unterhalt-
sam. Sie alle zusammen kreieren die
unverwechselbaren Nassauer Hof
Momente.

Kommen Sie mit auf die
Reise und genielRen Sie
den NASSAUER HOF !

Hospitality, passion and idealism are our vocation; our
primary objective is happy, beaming guests. This is the
way we write our own special success story day after
day, and we've been doing it for over 200 years now
- unique, sincere and at the same time unmistakably
the HOTEL NASSAUER HOF. And this is exactly the
story we'd like to tell you. We'd like to present you the
vivacity and tradition of our grand hotel, which simply
couldn’t be more varied and colourful, in this hotel
magazine. Even your arrival in the state capital along
the glamorous WilhelmstraRe, which is simply referred

to as the “Rue” by the people of Wiesbaden, promises

ts view the historic hote

a ':J rea

experience — our g

building with wondering e The imposing structure

of the Nassauer Hof is in the heart of the city opposite

the Kurhaus. Upon entering the great hall, you see the
classical and elegant fittings whilst our pianist Tibor
plays discreet music on his black piano, it becomes

unmistakably clear that you are now in a true grand
hotel. But also the stories of people who have shaped
the Nassauer Hof into this unique character piece, the
architects, designers, the artists and most of all, the
staff and our guests, are also exciting and entertain-

ing. All these together create the unmistakable

Nassauer Hof moments.

Join us on our journey and enjoy the

NASSAUER HOF!

THE HOTEL

INTRODUCING

DAS HOTEL STELLT SICH VOR
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BEWEGTE

GESCHICHTE

EVENTFUL HISTORY

In den letzten beiden fahrhunderten war Wiesbaden und damit auch der
Nassauer Hof oft Schauplatz weltbewegender und kulturhistorischer
Ereignisse. Dem Nassauer Hof ist es, durch den unermiidlichen Einsatz
vieler unterschiedlicher Personen, gelungen aus den einfachen Anfédngen
zu einem internationalen Spitzenhotel heranzuwachsen.

WIE ALLES
BEGANN

Bei der ersten Erwahnung von Wisibada, dem heutigen Wiesbaden,
war von einer ,heriberga” die Rede. Es handelte sich dabei um den
Platz auf dem heute der NASSAUER HOF steht. Als Wiesbaden Re-
gierungssitz des Firstentum Nassau-Usingen wird, war das heutige
Hotel ein Gast- oder Badehaus — das lgsst sich leider nicht mehr nach-
vollziehen. Erst im Jahre 1819 findet die festliche Erstfnung als elegan-
tes Luxushotel mit dem Namen ,HOTEL NASSAU" statt. Die erste
Erwtthnung als HOTEL NASSAU geht jedoch schon auf 1813 zuriick.
Johann Friedrich Goetz ersteigerte den Gasthof und gab, nachdem
er auch das Hoftheater erworben hatte, den Auftrag das Haus mit
viel Aufwand umzugestalten. Dieser war 1909 beendet und der
Nassauer Hof hatte einen Status erreicht, bei dem der Erfolg nicht
ausblieb: Kénige, Firsten und Herzége aus aller Welt gaben sich die
Ehre und bezahlten fir eine Flasche Champagner 15 Goldmark — der
ungefahre Wochenlohn eines Bauarbeiters,

Einige |ahre spater erfillte Hugo Stinnes, einer der gréRten Indus-
iriellen und domals reichster Mann Europas, sich mit dem Erwerb des
Nassauer Hofs den Troum zur Schaffung eines Hotelimperiums. Seine erste
Verdnderung war der Bau einer ,Autogarage” fir sechs Automobile.
Tragischerweise trafen die Bombenangriffe 1945 den Nassauer Hof so
schwer, dass er fast vollig ausbrannte. Bedeutende Dokumente sowie
wertvolle Antiquitaien und Kunstschaize sind dabei far immer verloren
gegangen.

,,JCH MOCHTE DIE GRAND DAME DER
DEUTSCHEN LUXUSHOTELLERIE
ERFOLGREICH IM INTERNATIONALEN
MARKT POSITIONIEREN, MIT EINEM
UNEINGESCHRANKTEN FOKUS AUF
EXZELLENTEN SERVICE FUR UNSERE
GASTE.“

JAKOB STOHRER
Hoteldirektor

Over the last fwo centuries Wiesbaden, and therefore also
the Nassauer Hof, was often the setting for werld-changing
and historic culturel events. The Nassauer Hof has succee
ded in growing up from its simple beginnings to become an
international top hotel thanks to the tireless efforts of many

different people.

HOW EVERYTHING
STARTED

| rst fin Wisil
was mentioned in the records t
“heriberga", o hoste
NASSALER HOF

ame the seat of af
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untortunofely this can no longer be troced. The ceremonio
apening os an elegant luxury hotel with the name “HOTEL
NASSAU" took ploce in 1819. However, tl rst mention
»f a HOTEL NASSAU actu ahe
Friedrich Geetz purchased th

it -.'!_k-'l-__:. n the :-||-'j'|'1l_'~_l Kings,
lords and dukes from the entire warld henoured the hote
with thenr presence .;:__|':,-i g 15 =:J-.'|.| marks |-'_=' o bottle of

champagne - about the weekly wage of a building worker

NASSAUER HOF
Bild aus dem Jahr 1950

Nach dem Beginn des Wiederoufbaus ab 1950
wurde das Hotel durch beachtliche Umbauarbei-
ten insgesamt bis heute dreimal modernisiert
und erweitert. So konnte die Mitgliedschaft als
sLeading Hotel of the World" unterstrichen wer-
den. 1980 ubernimmt Karl Niser fur tber 35 |ahre
das Hotel als Direktor und Geschaftsfihren-
der Gesellschafter. |hm gelang es als weltoffener
Visiondgr, mit viel Geschick, Leidenschaft und Gerad-
linigkeit den Nassauer Hof dber all die Johrzehnte
an die Spitze der infernationalen Luxus Hotellerie zu
tihren und dort zu halten.

Seit August 2018 leitet die geburtige Portugiesin
Carla Lopes Isidoro als General Managerin den
Nassauer Hof. Als leidenschaftliche Gastgeberin
arbeitete sie viele Jahre fir den Luxus Hotel Konzern
KEMPINSKI. Sie wird den Nassauer Hof als Flagg-
schiff der neu gegriindeten HOMMAGE HOTELS
LUXURY COLLECTION unter dem Motto ,Die
Kunst der hohen Lebensfreude” begleiten und damit
die Erfolgsgeschichte aus zeitgemafem Luxus und
perfekiem Service fortseizen. lhr zur Seite steht

als stellvertretender Direktor Jakob B. Stshrer, der
bereits 2015 den Service des G7-Gipfels auf Schloss
Elmau leitete.

M

»I WANT TO SUCCESSFULLY POSITION
THE GRAND DAME OF THE GERMAN
LUXURY HOTEL INDUSTRY IN THE
INTERNATIONAL MARKET, WITH AN
UNRESTRICTED FOCUS ON EXCELLENT
SERVICE FOR OUR GUESTS.“

JAKOB STOHRER

Director

A few years loter Hugo Stinnes, an indusiriol mognete and, af the
|| ne, ane |'J|: Tne ricnesr mMmen n F_J .|_'!." ¥ -..l f ”'_". nis c I 'Il.'
a hetel im PErium when he bou ght the P 1u H Irst chang
as the construction of a "vehicle garac for six cars wgically the
bombing ottacks of 1945 hit the Nassauer Hof so hard that it burnt
out almost co 1|_\'J|'_'!_'|'_\:’. Important documents, valuoble antiques and
st forever. Atter the reconstruction in
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the “Leading Hotels of the Warld". In 1980, Karl Niser r the
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htforwardn
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the G-7 Summit ot Schloss Elmau in 2015,

contemparary luxury and gct service, togethe

GESCHICHTE HISTORY



Ein héufiger und sehr gern gesehener Gast
istund war S.H. der XIV Dalai Lama, der zu
verschiedenen Anldssen auf Einladung der
hessischen Landesregierung zu Besuch in
Wiesbaden war. Bei seinem dritten Besuch
begliickte er den damaligen Hoteldirektor
Karl Niiser zur BegriiBung mit den wunder-
vollen Worten It is like coming home". Eine
weitere, sehr beriihrende Szene spielte sich
anschliefBend in der Hotelhalle ab, als eine,
nach Deutschland ausgewanderte Tibeta-
nerin in voller Tracht und tréineniiberstrémt
Seiner Heiligkeit ihr neugeborenes Baby
entgegenhielt und er ihm seinen Segen gab.
Ein wahrhaft magischer Moment!

Dass sich Kaiser-Wilhem Il und Zar
Nikolaus Il 1903 in einer glanzvollen
Begegnung hier getroffen haben und
der Nassauer Hof ab 1940 fur vier Jah-
re als Sitz der deutsch-franzésischen
Waffenstillstandskommission genutzt
wurde, ist allseits bekannt.

Auch die historische Begegnung mit
der Bundeskanzlerin Angela Merkel
und Vladimir Putin in 2007 ging durch
die Presse. Aber wussten Sie, dass
Adolf Hitler nie willkommen war, ob-
wohl er sich mehrfach in Wiesbaden
aufgehaltenhatund auch den Wunsch
dulerte, hier wohnen zu wollen? Der
damalige Hoteldirektor Bieger erwi-
derte sehr deutlich und diplomatisch,
dass ,die Herren® willkommen seien,
wenn sie sich der Wiirde des Hauses
entsprechend benehmen. Der Wink
wurde verstanden und man zog in das

Nachbarhotel.

Auch, dass der Legende nach, der
russische  Schriftsteller  Fjodor M.
Dostojewski zum zweiten Mal nach
Wiesbaden kommt, im HOTEL
NASSAU absteigt, im gegeniberlie-
genden Casino 3000 Rubel verspielt,
tberstirzt abreist und bis heute seine
Rechnung nicht bezahlt hat, ist eine
viel zitierte Anekdote. Die Geschichte
allerdings von Udo Jirgens, der ganz
spontan und mit seinem berihmten
weillen Bademantel bekleidet, fur die
anwesenden Gdaste in der Hotelbar
ein kleines Privatkonzert zum Besten
gab, kennen nur die wenigen Gaste,
die damals dabei gewesen sind.

Noch heute zeugen zwei schwere, in
Leder gebundene, mit Goldpragung
versehene und mit grofRer Sorgfalt
gehttete Bucher von den unzéhligen
Besuchen prominenter Zeitgenossen:
eine Autogrammsammlung von un-
schatzbarem Wert!

BEWEGENDE
BEGEGNUNGEN

HIER EIN EINBLICK IN UNSER
WERTVOLLES GASTEBUCH

NI
\ | <

BOXWELTMEISTER MAX SCHMELING
& BOXLEGENDE JOE LOUIS 1971
\
SHOWMASTER RUDI CARRELL
1982
\

MODEZAR KARL LAGERFELD
1990
\
FRIEDENSNOBELPREISTRAGER
JASSIR ARAFAT 1996
\
HOLLYWOODLEGENDE
AUDREY HEPBURN 1991
BAMBI-VERLEIHUNG
\

S.H. XIV DALAI LAMA,
1999 /2007 / 2015
\

ALBERT Il PRINZ VON MONACO
2001
\

MUSIKIKONE
HERBERT GRONEMEYER
2007

11
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Alle Zimmer und vor allem die Suiten spiegeln
die Behaglichkeit und wohlige Wérme wieder, die
den NASSAUER HOF unverwechselbar machen.

r"\H rooms, and especian e SLITES; fellecr dne

warmth which make the

O unique.

SUPERIOR EINZELZIMMER
SUPERIOR SINGLE ROOM

Ruhige Innenhoflage und klassischer Komfort des
5-Sterne Grandhotel laden zum Verweilen ein.

E 1 + | r h NI cr - +4
Enjoy the tranquil position of the Nassaue f

courtyard and relax in the 5-star level of comfort.

DELUXE ZIMMER
DELUXE ROOM

Sie lieben das zeitlose elegante Design und
mochten einen herrlichen Blick zum Kurhaus,
dem Kaiser-Friedrich-Platz oder doch lieber zum
ruhigen Innenhof genieRen? Dann ist das Deluxe
Zimmer das Richtige fir Sie.

SUPERIOR DOPPELZIMMER
SUPERIOR DOUBLE ROOM

Mit einer ruhigen Lage zum Innenhof oder mit Blick auf
den Kaiser-Friedrich-Platz oder Kurhaus; im Superior
Doppelzimmer ist Wohlbefinden garantiert.

her with a tranquil courtyard view or to th
Friedrich-Platz or K ior dou

13
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PRESIDENTIAL SUITE
ca. 145 m?

Elegant eingerichtet bietet die Présidenten
Suite alles um sich wohl zu fihlen. Vom grol3-
ziigigen Wohnbereich bis hin zu einer Kiiche
mit angrenzendem Essbereich, welcher zum
Kochen und Verweilen einladt. Auf Wunsch
ist die Suite mit einem zweiten Schlafzimmer
erweiterbar. Der Blick zum historischen Kur-
haus macht die Présidenten Suite zu einem
unverwechselbaren Schmuckstiick.
Our elegantly furnished Presidential suite,
with a spacious living area and a kitchen with
adjoining dining room allow guests to cook

i~ A i~ I & S & ~f +ha S\ATIY © +a
and relax in the privacy of their own suite. A

oom is also available

‘,l.i. ,s.|,|x=,,,
ondertul view OT The NISToric

Kurhaus is the icing on the cake making this

Presidential suite a true gem beyond compare.

JUNIOR SUITE

ca. 50 m?

Diese eleganten Suiten mit kombiniertem Wohn-
und Schlafbereich verfiigen tber eine separate
Sitzecke und bieten damit auch tagsiber ausrei-
chend Platz zum Lesen, Ausruhen und Arbeiten.
Eine ruhige Innenhof-Lage unterstreicht die Ele-
ganz dieser Kategorie.

These elegant suites have a combined living- and

PR - . A comtina o A A
bedroom with a separate seating area providing

plenty of room to relax, curl up with a good book

4 - T + - . A . O
or to work. The tranquil inner courtyard underscore

+the aleA~n ~a ~f +hi ~te -
the elegance of this categc

ROYAL SUITE
ca. 86 m?

Diese luxuritsen und individuell gestalteten Suiten
verfigen uber grofle Schlaf- und Wohnbereiche,
sehr gerdumige Badezimmer sowie ein separates
Gaste-WC. Alle Suiten bieten einen einmaligen
Blick zum Kaiser-Friedrich-Platz und dem histo-
rischen Kurhaus.

very own
)

distinctive

Ng room/

1 1
!WWh\/C‘/i'ﬂ an  extra spacious U'Cii"‘v‘t

, yom and a

rest room. Each suite affords won-

separate ques

the Kaiser-Friedrich-Platz

EXECUTIVE SUITE
ca. 60-80 m?

Diese grol3ziigigen, modern eingerichteten Suiten mit
Wohnzimmer, Schlafzimmer und begehbarem Kleider-
schrank verfigen entweder tber einen Ausblick auf das
historische Kurhaus oder sind ruhig zu einem griinen
Innenhof gelegen. Auf Wunsch sind die mit zwei getrennten
Einzelbetten buchbar und kénnen dartiber hinaus durch eine
Tur zu einem weiteren Schlafzimmer verbunden werden.

These s

I- - ~ | ~ |1 ~ A A - c ~§ h e
bedroom and a walk-in wardrobe and attord views ot the

ous, contemporary suites have a living room

=

inner

historic Kurhaus or enjoy 1 tranquility of the

courtyard. Guests can ch to have onedouble
bed or two singles and there is also the option of having

interconnection door to a further bedroom.

LEINE ATMOSPHARE WIE
ZU KAISERS ZEITEN!*

“AN ATMOSPHERE STRAIGHT
FROM THE KAISER’S TIMES!”

TRIPADVISOR
Dezember 2017 / December 2017

L GOC

I

WOHLFUHLEN
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Echte Klassiker mit leicht saisonalem Einschlag auf moderne
Weise interpretiert. ,A modern twist on classics” finden Sie in
unserem Restaurant Orangerie.

PURER GENUSS E

el |

ENTE BISTRO

Feine franzésisch-italienische Kiiche in legerer
Bistro-Atmosphdre, die aus der Kiiche
rund um das Team von Michael Kammer-
meier stammt: ,fine dining — simply casual®.

7[;!»‘1’ :\\Iw;r B ro serves gourmert r_" >Nch and

[talian cuisine in a relaxed bistro atmosphere

Executive Chef Michael Kammermeier and his

team calls it “tfine dining — simply casual”.

ENTE

Eine kulinarische Institution in Wiesbaden — eines der
bekanntesten Gourmetrestaurants in Deutschland und
mit 1 Michelin Stern und 16 Punkten bei Gault Millau —
unser Gourmetrestaurant ENTE.

GENUSSVOLLE

FUR ECHTE GAUMENSCHMEICHLER
& SEELENBAUMLER - genieRen Sie die

Sternekiiche von Kiichenchef Michael Kammermeier

im Gourmetrestaurant ENTE bei einem 5-gdngigen

BAR

Die einzige Zigarrenbar mit knisterndem

Ment. Gleichzeitig entspannen Sie sich in der Weite
des Rooftop-Thermalwasserpools mit Blick tber die
Décher von Wiesbaden. Entdecken Sie die Vielseitigkeit

Kaminfeuer und tdglicher Live-Musik in
unseres Arrangements ,delicious escape” fir sich.

Wiesbaden — ,Fire on the rocks".

I'he Nassau Hot Bar is the only cigar lounge




ORANGERIE-

IM HERZEN VON WIESBADEN

IN THE HEART OF WIESBADEN

Mitten in Wiesbaden — Mitten in Deutschland und daos seit haden — in the middle of Germany - since
1813: Das Grandhotel NASSAUER HOF und mittendrin unser F grand hotel and in the middle th

I 1 / |
€ rnmicest rerragce n an W resbaden

Restaurant Orangerie mit der schénsten Terrasse Wiesbadens. rie
Hier blithen durch die Wérme unserer Thermalquelle dreimal im the Jope

Jahr die japanischen Kirschbdume. Bereits ab dem friihen Morgen heat provided by ouwr you can
geniefen Sie fantastische Késtlichkeiten bei unserem wunder- enjoy fantastic delicacies during our wond

vollen Friihstiicksbuffet.

GESTERN WIE HEUTE

Viele Jahre haben Horald Schmitt als gastronomischer
Leiter des Nassouer Hofs und Klaus Weingartz als
Kiichendirektor den Stil der Orangerie gepragt. Mit
handwerklicher Prézision und viel Fantasie haben
beide ein kulinarisches Konzept geschaffen, welches
bei unzéhligen grolien Veranstaltungen erfolgreich
umgesetzt wurde. lhre Leidenschaft fur die Gastro-
nomie war auch weit tber den Nassauer Hof hinaus
bekannt und hoch geschétzt.

Heute schreibt Markus Weiland und sein Team diese
Geschichte fort. Er ist ein welterfahrender Gastronom,
der vor allem durch seine Kreativitdt Uberzeugt.

LKLASSISCHES AMBIENTE
TRIFFT AUF MODERNE
HOCHWERTIGE KUCHE."“

“CLASSICAL ATMOSPHERE MEETS
MODERN, HIGH QUALITY CUISINE.”

IRIPADVISOR
Claudia G.
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YESTERDAY LIKE TODAY

| .
or many years Harald Schmitt has been the

ated for beyond the Nassouer Hof

convinces

eativie culinary skills

Jch mag die Einzigartigkeit und zugleich die

Vielseitigkeit dieses Houses. Nachdem ich meine
Ausbildung hier im Nassauer Hof absolviert
habe, bin ich vor 12 Jahren wieder zurtickgekehrt.
Ich musste meine Erfahrungen sammeln, doch
am Ende ist es bei seinen Wurzeln doch immer
am schénsten.”

e the unigqueness and at the same time the

Alexander Offermanns

ZUHAUSE GENIESSEN_/ ENJOY THIS AT HOME

DUNKLES
SCHOKOLADENMOUSSE
DARK
CHOCOLATE MOUSSE

ZUTATEN / INGREDIENTS

B

1Ei legg
2 Eigelb: 2

250 g dunkie

Schokolade afe

625 g Sahne 625 gcream
10gRum 10 g rum

10 g Cognac 10 g cognac

Kuvertiire schmelzen und Sahne steif
schlagen. Ei, Eigelb, Rum und Cognac
tiber dem Wassebad schaumig schlagen.
Kuvertiire zur Eimasse geben. Sahne
unterheben und abfiillen.

1 and beat the cream

€ €gg, egqg _\v".-l'." s, rum

; fo= s 3 i

and cognac over a wafteroath until
foaming. Add the covering to the g

mass. Fold in the cream and fill

©T)
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- DIE ENTE-

GEFLUGELTER HOCHGENUSS

THE ENTE - WINGED DELIGHT

Drei Restaurants begriifen all die
Feinschmecker unter uns mit zahlrei-
chen saisonalen und kulinarischen
Angeboten. Darunter das weit
tber die hessischen Landesgren-
zen hinaus bekannte Restaurant
ENTE. Inspiriert von den unter-
schiedlichen Flugrouten der Ente,
werden vom Kiichenchef Michael
Kammermeier die verschiedensten
Enten Kreationen gezaubert, denn die
Ente ist Gberall in der Welt zu Hause,
auler in der Antarktis.

1979 kam Hans Peter Wodarz mit
seinem Restaurant aus dem Miin-
chener Stadtteil Lehel nach Wies-
baden und nannte es ,Die Ente
vom Lehel“. Mit seinem Restaurant
brachte er Leben in die Stadt, und
durch wilde, ausgefallene Veran-
staltungen, wie die berihmten Play-
boy-Partys und seine neue deutsche
Kiche erhielt es seinen legenddren
Ruf. Auch nach 40 Jahren ist sie, als
die ENTE, weiterhin eine kulinari-
sche Institution.

Noch heute zeugt eine versteckte Zeichnungen in dem beriihmten
Kuppelgemalde des bekannten Malers Manfred Mausz sowie eine
kleine Gravur des Bunnysim ENTE Keller von dieser illusteren Zeit.

1981 wurde Alt-Bundespréasident Walter Scheel mit der Auszeich-
nung ,Feinschmecker des Jahres® hier geehrt und zu Otto Waalkes
40. Geburtstags 1988 war als Uberraschungsgast ein kleiner
lebender Elefant geladen. Der hat nach der abenteuerlichen Reise

in den Keller erst einmal zwei Biergldser ausgerisselt!

Zu dieser Zeit war der heutige Kiuchenchef Michael Kammermeier
gerade mal 10 Jahre alt. Im schénen Bad Wérishofen geboren, war
ihm allerdings schnell klar, wo die Reise einmal hingehen soll. Der
Vater Metzger, die Mutter Gértnerin — da war der Weg zum Herd
nicht weit. Und heute, nach 13 Jahren als Kiichenchef, ist er noch im-
mer in seine ENTE verliebt und fiihrt seit dem ihre Erfolgsgeschichte
fort. 2014 erschien als Liebeserkldrung an die Ente sogar sein eigenes
Kochbuch mit Gerichten rund um den Lieblingsvogel.

Verstarkung bekam die ENTE vor 4 Jahren von Sommeliere Marcel-
la Schaefer, die seit 3 Jahren auch das Restaurant leitet. Nach aufre-
genden Lehr- und Wanderjahren auf dem Schiff ist ihre charman-
te und herzliche Art, sowie ihre Weinkompetenz in Fachkreisen sehr
begehrt. Ob Weinbeurteilung im Wiesbadener Kurier fir die berihm-
te Rheingauer Weinwoche oder ein Platz im angesehenen Meiningers
finest 100, als eine von 100 Spitzen-Sommeliers, zeugen von ihrem Ruf.

»SOOLANGE DIE ENTE IHREN
STERN BEHALT, WERDE ICH
SIE NICHT VERLASSEN."

“AS LONG AS THE ENTE KEEPS ITS
STAR I WILL NOT BE LEAVING IT.”

L PATTI“ (BERND RASSIER)
seit 1995 Patissier in der ENTE / Patissier in the ENTE

O
€3]

Three restaurants greet all the gourmets with
numerous, seasonal, culinary offers. Included
the ENTE restaurant, which is known far be-

yond the Hessian state borders.

Master Chef Michael Kammermeier has crea-
ted a wide range of duck dishes inspired by
the various flight routes taken by ducks. It is
known that ducks are at home everywhere in

the world except in the Antarctic.

In 1979, Hans Peter Wodarz brought his
restaurant to Wiesbaden from the Munich
district of Lehel and called it “Die Ente vom
Lehel”. His restaurant brought life to the city,
and it was given its legendary reputation by
extravagant, eccentric events like the famous
Playboy parties and his new German cuisine.
Even though it is now 40 years old, the ENTE

continues to be a culinary institution.

Still today, a hidden drawing in the famous
cupola painted by the well-known painter
Manfred Mausz and a miniature engraving of
the Bunny in the ENTE cellar, are testimonials

of those wild times.

In 1981 the former Federal President Walter
Scheel was honoured with the “Gourmet of
the Year” award here, and a small live ele-
phant was invited to Otto Waalke’s 40th
birthday party in 1988 as a surprise guest.
After an adventurous journey down into the
cellar, the elephant had to empty 2 beer

glasses through his trunk!

At the time the current Master
Chef Michael Kammermeier was
only 10 years old. Although he
was born in beautiful Bad Wéris-
hofen, it was quickly clear to him
where his journey would take him.
His father was a butcher, his mo-
ther a gardener, so he didn’t have
far to go to the stove. And now,
after 13 years as a Master Chef he
is still completely in love with his
ENTE and continues his success
story. In 2014 a cookbook with
recipes of his favourite bird was
published as a declaration of love

to the duck.

4 years ago, The ENTE reinforced
the team, in the person of the Som-
meliere Marcella Schaefer, who has
also been managing the restaurant
for the past 3 years. After the ap-
prenticeship and many exciting years serving on
a luxury cruise liner, her charming and cordial
nature, as well as her wine knowledge are
highly demand by experts. Whether wine
assessment in the local daily paper for the fa-
mous Rheingau Wine Week or a place in the
prestigious Meininger’s finest 100, as one of

100 top sommeliers testify to her reputation.

ENTE BISTRO

Hier kocht Michael Kammermeier klassische italienisch-franzésische
Bistrokiiche. Der herzliche und warme Service sorgt in heimeliger und
lockerer Atmosphadre fir ein besonderes kulinarisches Erlebnis. Im Sommer,
auf der Bistroterrasse mit Blick auf das Kurhaus, lasst sich die warme
Sommerluft perfekt genielien. Besonders Stammkunden schdtzen den
taglich wechselnden Mittagstisch sehr und in Kombination mit ausge-
wdhlten Weinen aus der Region wird jeder Business-Lunch zum Erfolg.

ENTE BISTRO

Here, Michael Kammermeier conjures up classical Italian-French bistro
cuisine and the cordial, warm service ensures a special culinary experience
in a homely and relaxed atmosphere. In Summer, on the bistro terrace
overlooking the Kurhaus, you have the perfect place to enjoy the warm
summer breeze. Regular customers, really appreciate the changing daily
midday menu, and every business lunch becomes a success in combina-

tion with selected wines from the region.
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,HIER GEHT MANCHMAL
RICHTIG DER PUNK AB,
BIS SPAT IN DIE NACHT!"

“ON SOME DAYS WE HOST
EXHUBERANT,PARTLES,LUNTIL
EARLY MORNING HOURS.”
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AUCH MIT UBER 200 JAHREN
KANN MAN NOCH VOLLER
LEBEN STECKEN

Als Patrick Wokan 2014 die Position des Chefs der
Nassauer Hof Bar tibernahm, trat er ein schweres Erbe
an: Eddy Hahner, eine lebende lkone unter den deut-
schen Barkeepern, trat nach 35 Jahren in der Nassauer
Hof Bar seinen wohlverdienten Ruhestand an.

Er ist ihm ein wirdiger Nachfolger! Durch seine offe-
ne, liebenswiirdige und herzliche Gastlichkeit ist es
ihm bereits nach kurzer Zeit gelungen die Gaste zu
verzaubern. Bei stimmungsvoller Pianomusik und
knisterndem Kaminfeuer, verfiihrt das Team die Géste
mit eigenen Signature Drinks und klassischen Cocktails.

Ein weiteres Highlight ist der grofe Humidor, bestuckt
mit den besten Zigarren aus aller Welt. Hier darf sich
der Gast auf ein eindrucksvolles Raucherlebnis vor
dem Kaminfeuer freuen. Perfektioniert wird dieser
Genuss mit Kostbarkeiten aus der umfangreichen
Whisky-Auswabhl.

WHISKY TUMBLER MIT
CRUSHED ICE UND ZUCKERRAND

ZUTATEN /

& ok

3 cl Radischen

3 ¢l Tanqueray Gin
3 cl Zitronensaft

2 cl Zuckersirup

I cl Cointreau

Shaken und per Strainer in den Tumbler auf
crushed ice geben. Dekoriert wird mit
Radieschen-Scheiben und Tonkabohnenabrieb.

P

g ——

—




24

Ob Prasentationen, Tagungen mit
kleineren Workshopeinheiten, festliche
Bankette, kreative Veranstaltungen
oder diskrete Round-Table-Gesprache

—im Nassauer Hof finden Sie fir jede

Gelegenheit den passenden Ort. Durch
unsere Mitarbeiter, die frische Herz-
lichkeit und Wertschétzung ausstrah-
len, wird jeder Veranstaltung eine
personliche Note verliehen. Benannt
nach den gréfdten Malern ihrer Zeit
bietet jeder Raum ein einzigartiges
Design, mit klassisch zeitloser Innen-
architektur. Die neun unterschiedlichen
Raume zwischen 27 m* - 360 m? werden
selbst den hochsten Anspriichen gerecht.

Die Meistersdle im Erdgeschoss erlauben
auch die Ausrichtung von rauschenden
Béllen mit riesigen Kristallleuchtern
und Eichenholztanzfléche.

Fir jeglichen kulinarischen Genuss wah-
rend ihres Events sorgt unser Kiichenteam.

/ ' »SEHR ELEGANT! DASH

NASSAUER HOF IN WIESBADEN

IST EINE HERVORRAGENDE
EVENT-LOCATION MIT SEHR EDLEM
AMBIENTE. DAS PERSONAL IST SEHR
ZUVORKOMMEND - 1A SERVICE!"
“EXTREMELY ELEGANT! THE HOTEL
NASSAUER HOF IN WIESBADEN IS AN
EXCELLENT EVENT LOCATION WITH

AN EXTREMELY SOPHISTICATED
ATMOSPHERE. THE PERSONNEL

IS VERY OBLIGING - 1A SERVICE!”

TRIPADVISOR
Anke J.
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“THE ARTEMIS BEAUTY SPA IS A
FERFECGEN EACE FOR ULTTMATE
RELAXATION! THE MOST WONDERFUL
STAFF MADE ME FEEL AT EASE RIGHT
FROM THE MOMENT I STEPPED IN.”

CHRISTOPHE DELCROIX
Reiseblogger / travel blogger

Wer die Nassauer Hof Therme in Wiesbaden betritt, taucht
ein in eine andere Welt. Die gesamte fiinfte Etage des tradi-
tionsreichen Luxushotels ist fur Beauty, Wellness und Sport
reserviert: eine 1500 m? groRe Wohlfihloase, eingerichtet im
dezenten Designerstil mit mediterranen Farben. Der Nassauer
Hof beherbergt als Hotel exklusiv in Deutschland ein ARTEMIS
Beauty Center. ARTEMIS Beau

Der grol3ziigige Spa-Bereich bietet als spektakuldres Highlight
Deutschlands einzigen Roof-Top Pool mit 32 Grad warmem
Thermalwasser. Im Jahr 2008 wurde eine Natrium-Chlorid-
Quelle, die unter dem Hotel sprudelt nutzbar gemacht.
Damit werden rund 27 Liter pro Minute freigegeben. Von der
angrenzenden Sonnenterrasse haben Sie einen wunderbaren
Blick tiber die Dacher der Landeshauptstadt — besonders bei
Sonnenuntergang ein wirklich iberwdltigendes Erlebnis.

Zwolf Anwendungsrdume, Saunen
und ein Solarium sowie das ARTEMIS
Beauty Spa laden dazu ein, die Seele
baumeln zu lassen. Hochqualifizier-
te Kosmetikerinnen unter der Leitung
von Heike Pabst verwshnen Sie mit
Produkten des Schweizer Luxus Labels
ARTEMIS OF SWITZERLAND. Hier
vereint sich die Natur der Schweizer

Alpen mit Hochtechnologie.

GESUNDHEIT & WOHLBEFINDEN

Wer sich eher fir aktfive Erholung interessiert, ist im
250 m? grolden Fitnesscenter richtig. Spa Manager
und leitender Physiotherapeut, Thomas Bonk sorgt
mithilfe von modernsten Druckluftgerdten und seinen
,magischen Handen®, die ihm alle seine Patienten
attestieren, fur lhr kérperliches Wohlbefinden. Der
staatlich gepriifte Physiotherapeut, der 1992 die
Laufer- Elite der US-Leichtathletik-Mannschaft be-
treute, hat sich mit seinen Sportmassagen und me-
dizinischer Trainingstherapie auf Prévention und
Rehabilitation spezialisiert — erst nach professioneller
Einweisung und unter Aufsicht geht es dann an die
Gerdte.

€C/
AU

)
Ao

LUXURY SPA BREAK

GenielRen Sie freien Eintritt in unserem

SPA und ,Beauty Himmel“. Nach einem
entspannten Thermalschaum-Kérperpeeling
wdahlen Sie aus vier Anwendungen lhren
personlichen Favoriten und machen damit
lhre luxury SPA break perfekt.

GENIESSEN SIE DIE ZEIT / ENJOY
ab / 367,00 €1 Person /1
ab / from 606,00 € 2 Personen / 2 p:

Das Arrangement ist buchbar auf Anfrage und
Verfugbarkeit. / T k

Anderungen vorbehalten. /

27
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NACHWUCHS

OUR JUNIOR STAFF

»EINER DER PLATZE, AN DEM MAN AUF JEDEN
FALL MAL GEARBEITET HABEN MUSS."

“ONE OF THE PLACES YOU REALLY HAVE TO HAVE WORKED AT.”

VANESSA WESTHOFER

ehemalige Kochauszubildende / former trainee chef

»ANKOMMEN UND WOHLFUHLEN - ES IST EIN
TEAM, IN WELCHEM JEDER SO GESCHATZT WIRD

WIE ER IST UND AUCH

SO GEFORDERT WIRD.

MAN HAT FREIRAUME UND KANN SICH ENTFALTEN.
EIN SCHONER ORT ZUM WACHSEN.“
“ARRIVE AND FEEL AT EASE - IT IS A TEAM IN WHICH EVERYONE IS APPRECIATED

THE WAY HE IS AND IS ENCOURAGED IN EXACTLY THE SAME WAY. YOU ARE GIVEN
ENOUGH FREE SPACE AND CAN DEVELOP.”

ANONYME BEWERTUNG

,DA KANN MAN NUR

STOLZ SEIN HIER

ARBEITEN ZU DURFEN.“
“YOU CAN ONLY BE PROUD TO
BE ALLOWED TO WORK HERE.”

MICHAEL KAMMERMEIER

Sternekoch / master chef

MAN ERHALT DORT EINE
SUPER AUSBILDUNG, DIE
AUCH AUF DER GANZEN WELT
SEHR ANGESEHEN IST. DER
ZUSAMMENHALT UNTER KOL-
LEGEN IST DER HAMMER!*
“YOU ARE GIVEN SUPER TRAINING

HERE, AND IT IS RENOWNED THE

WHOLE WORLD OVER. THE TEAM

SPIRIT IS ABSOLUTELY AWESOME!“

ANONYME BEWERTUNG

NATHALIE FISCHER, DIE
[HRE AUSBILDUNG ZUR
HOTELFACHFRAU VON
2015 BIS 2018 BEI UNS

ABSOLVIERT HAT, ERZAHLT:

NATHALIE FISCHER, WHO COMPLETED HER
TRAINING AS A HOTEL MANAGERESS WITH
US BETWEEN 2015 AND 2018, TALKS TO US:

Was hat Sie bewegt eine Ausbildung im Nassauer Hof zu machen?

NATHALIE: Schon bei meinem ersten Schritt in das Hotel war mir klar: ,Hier
mochte ich meine Ausbildung machen!®. Der Charakter des Hauses hat
mich direkt tiberzeugt. Man wird von der ersten Minute an herzlich willkom-
men geheillen und die Aufregung wird durch die firsorgliche und freundliche
Art der Mitarbeiter direkt genommen. Vor allem tberzeugte mich das Haus
mit den Méglichkeiten zur Fortbildung, uber die Selektion im Zuge des Cross-
trainings, sowie die Teilnahme am Azubicontest und die Méglichkeit nach
der Ausbildung ein vielversprechendes Selektionstraining zu absolvieren.

Ist lhr erster Eindruck bestétigt worden?

NATHALIE: Ja, er wurde sogar tibertroffen. Man wird von Beginn an an die
Hand genommen und es werden einem die einzelnen Bereiche genau erklart.
Mit der Zeit wachst man mit den Aufgaben und auch der Verantwortung.
So hat man zum Beispiel im Service auch die Chance mal als Stationskellner
zu agieren, an dem Rezeption Check in und Check out selbstdndig durch-
zufithren und auch die administrativen Bereiche genau kennen zu lernen.

Welche Bereiche des Hotels durften Sie bisher kennen lernen?

NATHALIE: Angefangen habe ich meine Ausbildung in den operativen Be-
reichen, wie dem Restaurant Orangerie, der Rezeption, dem Housekeeping,
dem Roomservice, der Minibar und dem Bankettservice. GroRes Highlight
war dann das Sternerestaurant ENTE, in dem ich mal ein ganz anderes
Weihnachten und Silvester erleben durfte. In den letzten Monaten lernte ich
dann auch die administrativen Bereiche und wie die Einkaufsabteilung, das
Salesbiro, die Personalabteilung und das Marketingbiiro, kennen. Meine

letzte Station ist dann in den néchsten Monaten das Veranstaltungsbiro.

LUST AUF
VERANDERUNG?

Kennen Sie jemanden, oder méchten Sie
selber Teil dieses einzigartigen Teams
sein? Dann erfahren Sie hier mehr tiber
unsere aktuellen Jobangebote.

READY FOR A CHANGE?

Do you know someone, or do you yourself
want to become part of this unique team?
You can find out more about our current

range of jobs here.

www.nassauer-hof.de/hotel/de/
stellenangebote.html
personal@nassauer-hof.de

What decided you to do your training
in the Nassauer Hof?

NATHALIE: As soon as | took my first step inside the
hotel it was clear to me: “this is where | want to do
my apprenticeship!” The hotel’s character comple-
tely convinced me. | felt extremely welcome from the
first minute onwards and my excitement was dissi-
pated straight away by the caring and friendly atti-
tude of the staff. The thing which impressed me most
about the hotel was the training facilities, which ran-
ge from selection during cross-fraining, taking part
in an apprentice contest and the possibility of carry-
ing out very promising selection training after | had

completed my apprenticeship.
Has your first impression been confirmed?

NATHALIE: Yes, in fact it was exceeded. You are gi-
ven close support right from the beginning and eve-
ry single area is explained in detail. With time you
grow with your duties and with your responsibility.
For example, you are given the chance to act as a
station waiter during service training, to carry out
check-in and check-out all by yourself at reception

and to get to know the administrative areas in detail.

Which areas of the hotel have you
got to know up to now?

NATHALIE: | started my apprenticeship in the ope-
rative departments like the Orangerie Restaurant,
reception, housekeeping, room service, the minibar
and the banquet service. The big highlight was then
the ENTE gourmet restaurant, where | was once
able to experience a completely different Christmas
and New Year. Then, during the last few months, |
got to know the administrative department like the
purchasing department, the sales office, the human
resources department and the marketing office. My
last station will be the event sales office for my last

few months.
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KURHAUS

Kaiser Wilhelm Il war auch hier der Auftraggeber: Fir 6 Millionen
Reichsmark wurde es im neoklassizistischen Stil von Friedrich von Thiersch
von 1904 bis 1907 erbaut. Heute bietet es den idealen Schauplatz fir
Galas und Events sowie fir Seminare, Kongresse und Symposien.

DIE LAGE

THE LOCATION

KURHAUS
Kaiser Wilhelm Il was also the awarding client in this case: it was
built between 1904 and 1907 in the neo-classical style of Friedrich von

m Thiersch for 6 million Reichsmarks. Nowadays it forms the ideal setting

for galas and eventsin addition to seminars, congresses and symposia.

BIEBRICHER SCHLOSS
Als prachtvoller, dreifligeliger Barockbau, wurde das Schloss als
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Reitsportelite aus den Bereichen Dressur, Springen, Vielseitigkeit und

m : Voltigieren zum Internationalen Wiesbadener Pfingstreitturnier.
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HESSENS HERZSTUCK:
WIESBADEN

Dank seiner groRartigen Zimmer, Restaurants,
Bars und seinem Wellnessbereich, will man den
Nassauer Hof eigentlich gar nicht verlassen. Tut
man es aber doch, bietet er den perfekten Aus-
gangspunkt, um die Stadt und seine Sehenswiir-
digkeiten zu erkunden. Selbst an schénen Tagen
sind die Parks und Einkaufspassagen noch nicht
gainzlich uberlaufen, in den zahlreichen Restau-
rants und Strallencafés der Altstadt findet man
relativ problemlos einen Platz. Das Stadtbild ist
geprégt von einer Mischung aus Klassizismus,
Historismus und Jugendstil, gelegen zwischen
den Ausléufern des Taunus und dem Rhein-
ufer lockt es zudem ganzjghrig mit eher mildem
Klima und vielen kulturellen Veranstaltungen.

HESSE’S CENTERPIECE:
WIESBADEN

Actually, most people don’t want to leave the
Nassauer Hof at all thanks to its fantastic
rooms, restaurants, bars and wellness area.
However, if you do it’s the perfect starting
point for discovering the city and its attrac-
tions. Even in good weather the parks and the
shopping arcades are not completely over-
filled, and it's not really a problem to find a
table at one of the many restaurants or street
cafesin the old town. The cityscape is formed
by a mixture of classical, historic and art nou-
veau styles and, located between the foothills
of the Taunus range and the banks of the
Rhine, it also attracts many visitors with its
mild climate and many cultural events.

WIESBADENS WAHRZEICHEN

Die Nerobergbahn ist eine Wasserlast- und Zahnstangen-Standseilbahn aus
dem Jahre 1888. Sie ist die letzte Bahn dieses Typs in Deutschland und ist
auch heute noch als technisches Kulturdenkmal in Betrieb. Sie hatte in ihrer
Geschichte keinen einzigen Unfall. Mit der Bahn gelangen Sie zu der 245 Me-
ter hohen Anhthe, dem Neroberg. Hier gedeiht, unter Obhut der Hessischen
Staatsweingiiter der Neroberger Wein und von hier oben haben Sie ein phan-
tastischen Blick tiber Wiesbaden und Mainz sowie - bei klarem Wetter — bis hin
zum Odenwald.

WIESBADEN’S FAMOUS LANDMARK

The Nerobergbahn is a water load and rack-and-pinion funicular railway from
the year 1888. It is the last railway of this type in Germany, and is still in oper-
ation today as a technical cultural monument. It has not had a single accident in
its entire history. You can use the railway to get to the top at 245 m high eleva-
tion, the Neroberg. Here is where the Neroberger wine grows under the custody
of the Hessischen Staatsweingiiter, and from the top you have a fantastic view
across Wiesbaden and to Mainz and, in clear weather, all the way to the Oden-
wald Hills.

HESSISCHES STAATSTHEATER

1827 als neues herzogliches Hoftheater ersffnet, wurde der Neubau als Neues
Kanigliches Hoftheater maligeblich durch Kaiser Wilhelm Il initiiert und gefordert.
Heute ist das Hessische Staatstheater eine Spielstétte mit internationalem Ruf,
deren Hshepunkt die jahrlich stattfindenden Internationalen Maifestspiele sind.

HESSIAN STATE THEATRE

Opened in 1827 as a ducal court theatre, its reconstruction as the New
Royal Court Theatre was mainly initiated and promoted by Kaiser
Wilhelm II. Nowadays the Hessian State Theatre hosts a stage with an inter-
national reputation whose highlight is the annual International May Festival.

BIEBRICHER SCHLOSS

The Schloss was built as a residence for the lords and later the dukes of
Nassau as a splendid, three-wing baroque structure right on the bank
of the Rhine. The rotunda and the two galleries are currently being
used by the Hessian State Government for representative purposes.
The international riding elite from the fields of dressage, jumping,
eventing and vaulting meets every year at the International Wiesbaden
Pentecost Horse Show in the spacious Schloss park.

THEATRIUM

Der StraRRenfest-Klassiker lockt seit iiber 40 Jahren Besucher auf Wies-
badens Prachtboulevard und begeistert die Gaste mit kulinarischen
Kostlichkeiten, StraRenkinstlern und Kunsthandwerk.

THEATRIUM

The street festival classic has been attracting visitors to Wiesbaden’s
main boulevard for more than 40 years now, and delights its guests
with culinary delicacies, street performers and handicrafts.

RHEINGAUER WEINWOCHE

Jedes Jahr im August wird die Wiesbadener Innenstadt zur ,léngsten
Weintheke der Welt“, und eine besondere Attraktion fiir Tausende Be-
sucher.
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KUCKUCKSUHR

Wussten Sie, dass Sie die = b
,,grélte Kuckucksuhr der Welt*
in Wiesbaden finden? 1946
gestaltete ein Souvenierverkéufer

Did you know that the “biggest
cuckoo clock in the world” can be
found in Wiesbaden? In 1946 a

souvenir salesman decorated his

damit sein Schaufenster und
erhieltim Jahre 1950 diese Aus-
zeichnung. Noch heute schlégt

shop window with the clock and
Sie alle halbe Stunde ...

was presented with this award in
1950. Itis still striking every half
hour even today ...

RHEINGAUER WINE WEEK

Wiesbaden city centre is turned into the “longest wine

barin the world” every year in August, and represents a
special attraction to thousands of visitors.

DER RHEINGAU

Als Tor zum Weltkulturerbe Oberes Mittelrheintal bietet
der wunderschéne Rheingau mit seiner alten Kultur-
landschaft sich als ein Ausgangspunkt fir einen Aus-
flug in die historische Rheinromantik an. Weltberihmte
Bauwerke, wie das Kloster Eberbach und bedeutende
Weingtter warten auf ihre Entdeckung.

RHEINGAU

As a gateway to the World Heritage site of the upper
middle Rhine Valley, beautiful Rheingau with its ancient
cultural landscape forms an excellent starting point for
an outing fo romantic, historical Rhineland. World-
famous structures such as the Eberbach monastery and
splendid vineyards are waiting to be discovered.
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HOTEL

NASSAUER HOF

WIESBADEN

Hotel Nassauer Hof GmbH
Kaiser-Friedrich-Platz 3-4
65183 Wiesbaden
T +496111330
F +49 611133632

info.nassauerhof@hommage-hotels.com

Veranstaltungsbiiro
T +49 611133 606
F +49 611133 614

veranstaltungsbuero.nassauerhof@hommage-hotels.com

Reservierung
T +49 611133 645
F+49 611133 614

reservation.nassauerhof@hommage-hotels.com

Restaurant Orangerie
T +49 611133633
F +49 611133 632

orangerie.nassauerhof@hommage-hotels.com

Restaurant ENTE
T +49 611133 666
F +49 611133 632

ente.nassauerhof@hommage-hotels.com
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