
KONZERTMENÜ
Sehr geehrter Gast,

das gesamte Team des Restaurants Ente heißt Sie herzlich willkommen  
und wünscht Ihnen einen guten Appetit und viel Vergnügen. 

Michael Kammermeier (Restaurateur), Jimmy Ledemazel (Gastgeber)
Peter Berger, Dat Pham, Jessica Doncaster, Sebastian Schup, Simone Weber

Sakhinur Gazieva, Selina Rothfuchs, Sandro Grünheid

E N T E  Wiesbaden Gourmet GmbH  ·  Kloster Eberbach Pfortenhaus 

Kloster-Eberbach-Straße 1  ·  65346 Eltville am Rhein  ·  Deutschland  ·  Amtsgericht Köln: HRB 124007
Geschäftsführung: Dirk Iserlohe

KLOSTERBROT UND BUTTER, ÖL

* * * *

AMUSE BOUCHE
Dinkel French Toast mit Pilz Parfait von Edelpilz aus Eltville 

* * * *

CEVICHE VON DER LACHSFORELLE
Eingelegte Zwiebel, Koriander, Quinoa, Tigermilch

* * * *

NEBRASKA ROASTBEEF
Blumenkohl, Radieschen, Senfkörner, Pfifferlinge, Meerrettich

* * * *

ERDBEERE MARA DES BOIS
Gerösteter Hafer, Waldmeister, Erdbeerlimes

* * * *

PETITS FOURS
Eispralinen (Wasser und Kaffee inklusiv)

* * * *

3  G A N G  M E N Ü  1 0 0 €  |  3  G A N G  W E I N M E N Ü  5 0 , 0 0  €

Lassen Sie sich von dem wöchentlich wechselnden Menü unseres Küchenchefs  
Michael Kammermeier kulinarisch überraschen

R E S T A U R A N T


