8 GANG MENU
7 GANG MENU
6 GANG MENU
5 GANG MENU

KUCHENRUNDE

KLOSTERBROT & BUTTER, OL

AMUSE BOUCHE

DINKEL FRENCH TOAST MIT PILZ PARFAIT VON EDELPILZ AUS ELTVILLE

CHAWANMUSH]I, LACHSFORELLE, SAIBLINGSKAVIAR
BROTTACO, SCHWEINEBAUCH, SUBER SENF
HEUMILCH RICOTTA CANNELONI, FENCHEL, LIMETTE

GEHOBELTE ENTENLEBER
KLOSTER EBERBACH RIESLINGGELEE, PFIRSICH, RAUCHERMANDEL, SALZBUTTERBRIOCHE

MARINIERTE OBSI BLUE GARNELE
WHITE MARY SORBET, AVOCADO, STAUDENSELLERIE, TOMBERRYS, TABASCO

GARTENERBSE & TRISTAN LANGUSTE
GESTOCKTE KOKOSMILCH, LIMEPEARLS, GRUNES CURRY, ERBSENSUD

GEFULLTE ROSCOFF ZWIEBEL MIT KAGOSHIMA A5 RINDERTATAR
ZWIEBELCREME, ANCHOVIES, KAPERNBLATTER, ZITRONE, SAFRAN

GEBRATENER WOLFSBARSCH
ARTISCHOCKE, AUSTRALISCHER WINTERTRUFFEL, PFIFFERLINGE

PASTRAMI VON DER RINDERSCHULTER
BLUMENKOHL, RADIESCHEN, SENFKORNER, MEERRETTICH

KASEWAGEN
VON UNSEREM MAITRE AFFINEUR WALTMANN

KIRSCHSORBET MIT FISHERMAN'S FRIEND
ORIGINAL BEANS VIRUNGA, FRANZBROTCHENEIS, BUCHWEIZEN, OXALIS

PETITS FOURS

APFELTARTE MIT CHANTILLY
ZITRONENPERLE
GUGELHUPF MIT MOSCOVADOZUCKER & PECANNUSSE

250,00 € 8 GANG WEINMENU
240,00 € OHNE LANGUSTE 7 GANG WEINMENU
22500 € OHNE LANGUSTE & RINDERTATAR 6 GANG WEINMENU
200,00 € OHNE GARNELE, LANGUSTE & RINDERTATAR 5 GANG WEINMENU

125,00 €
120,00 €
110,00 €
100,00 €

WENN SIE SICH ZU ZWEIT FUR UNSER 8 GANG MENU ENTSCHEIDEN, ERHALTEN SIE VON UNS EIN EXEMPLAR UNSERES ENTEN-KOCHBUCHS INKLUSIVE

SAKHINUR GAZIEVA SELINA ROTHFUCHS SANDRO GRUNHEID ~ SIMONE WEBER ANTONIA HEMBES

PERSONLICHER WIDMUNG UNSERES KUCHENCHEFS MICHAEL KAMMERMEIER

BEI MENU-ANDERUNGEN ERLAUBEN WIR UNS GEGERENENFALLS EINEN AUFPREIS ZU BERECHNEN

IHRE GASTGEBER WUNSCHEN IHNEN EINEN GUTEN APPETIT UND VIEL VERGNUGEN

PETER BERGER DAT PHAM JESSICA DONCASTER SEBASTIAN SCHUPP

MICHAEL KAMMERMEIER JIMMY LEDEMAZEL



8 GANG MENU
7 GANG MENU
6 GANG MENU
5 GANG MENU

SAKHINUR GAZIEVA

QUERBEET

KLOSTERBROT & BUTTER, OL

AMUSE BOUCHE

DINKEL FRENCH TOAST MIT PILZ PARFAIT VON EDELPILZ AUS ELTVILLE

CHAWANMUSHI & GERAUCHTE KAROTTE
BURRATA MIT TOMATENUBERZUG
HEUMILCH RICOTTA CANNELONI, FENCHEL, LIMETTE

WASSERMELONE CEVICHE

EINGELEGTE ZWIEBEL, KORIANDER, QUINOA, TIGERMILCH

TATAR VON DER OCHSENHERZTOMATE

WHITE MARY SORBET, AVOCADO, STAUDENSELLERIE, TOMBERRYS, TABASCO

CONFIERTER RETTICH

GESTOCKTE KOKOSMILCH, LIMEPEARLS, GRUNES CURRY, ERBSENSUD

195,00 €
185,00 €
175,00 €
165,00 €

GEFULLTE ROSCOFF ZWIEBEL MIT AUBERGINERAGOUT

ZWIEBELCREME, KAPERNBLATTER, ZITRONE, SAFRAN

GEBRATENE ARTISCHOCKE
WINTERTRUFFEL, PFIFFERLINGE, ARITSCHOKENSUD

ROTE BETE IN KOJI GEREIFT
BLUMENKOHL, RADIESCHEN, SENFKORNER, MEERRETTICH

KASEWAGEN
VON UNSEREM MAITRE AFFINEUR WALTMANN

ERDBEERE MARA DES BOIS

GEROSTETER HAFER, ZITRONENVERBENE SORBET, ERDBEERLIMES

PETITS FOURS

APFELTARTE MIT CHANTILLY
ZITRONENPERLE
GUGELHUPF MIT MOSCOVADOZUCKER & PECANNUSSE

8 GANG WEINMENU
OHNE RETTICH 7 GANG WEINMENU
OHNE RETTICH & ZWIEBEL 6 GANG WEINMENU
OHNE TOMATE, RETTICH & ZWIEBEL 5 GANG WEINMENU

IHRE GASTGEBER WUNSCHEN IHNEN EINEN GUTEN APPETIT UND VIEL VERGNUGEN

PETER BERGER DAT PHAM JESSICA DONCASTER SEBASTIAN SCHUPP

SELINA ROTHFUCHS SANDRO GRUNHEID  SIMONE WERER ANTONIA HEMBES

MICHAEL KAMMERMEIER JIMMY LEDEMAZEL

JEUMES RESTAURATEURE

ALLE PREISE IN EURO UND INKLUSIVE MWST.

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Legende der Allergene und Zusatzstoffe,

sowie vegetarischen und veganen Speisealternativen.

125,00 €
120,00 €
110,00 €
100,00 €



LUNCHMENU

KLOSTERBROT & BUTTER, OL

AMUSE BOUCHE

LASSEN SIE SICH VON DEM WOCHENTLICH WECHSELNDEN MENU

UNSERES KUCHENCHEFS MICHAEL KAMMERMEIER

KULINARISCH UBERRASCHEN

PETITS FOURS

3 GANG MENU 100,00 € 3 GANG WEINMENU 50,00 €
4 GANG MENU 125,00 € 4 GANG WEINMENU 75,00 €

IHRE GASTGEBER WUNSCHEN IHNEN EINEN GUTEN APPETIT UND VIEL VERGNUGEN

PETER BERGER DAT PHAM JESSICA DONCASTER SEBASTIAN SCHUPP
SAKHINUR GAZIEVA SELINA ROTHFUCHS SANDRO GRUNHEID  SIMONE WEBRER ANTONIA HEMBES

MICHAEL KAMMERMEIER JIMMY LEDEMAZEL

JEUKES RESTAURATEURE

ALLE PREISE IN EURO UND INKLUSIVE MWST.
Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Legende der Allergene und Zusatzstoffe,
sowie vegetarischen und veganen Speisealternativen.



