
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 

 

Dienstag bis Samstag: 11 – 23 Uhr  

 

Dienstag bis Samstag: 11:30 – 21 Uhr 

 

(ausgenommen Sonntag, 31.3.2024) 

 

 

Ripperl | Ofenkartoffel | Sauerrahmdip | Coleslaw 

 

Bitte bestellen Sie die Ripperl mindestens 1 Tag im Voraus. 

 

 

 

Für Fragen bezüglich Allergene geben Ihnen unsere Mitarbeiter gerne Auskunft. 

Vegetarisch    Bio   Klima-Teller  Glutenfrei 
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Crémant de Loire AOC Brut Cuvée Excellence | Bouvet-Ladubay  0,1l 5,70 € 
 

Mionetto MO Sergio Spumante „extra dry“ 0,1l 4,80 € 
 

Crémant de Loire AOC Rosé | Bouvet-Ladubay  0,1l 6,40 € 
 

 “Leopold” Kremstal DAC 

Weingut Josef Schmid | Kremstal 
 

1/8 4,60 € 

 “Grand Tirolia” Carnuntum DAC 

Weingut Artner | Carnuntum 
 

1/8 6 € 

DAC 

Weingut Wohlmuth | Süd-Steiermark 
 

1/8 5,70 € 

 “Sunki” 

Weingut Hannes Sabathi | Süd-Steiermark 
 

1/8 5,10 € 

Weingut Wieninger | Wien 
 

1/8 5,70 € 

Marchesi Antinori | Toskana 
 

1/8 5,30 € 

Weingut Malat | Kremstal 
 

1/8 5,50 € 

Weingut Salzl | Neusiedlersee 
 

1/8 4,30 € 

 “Heideboden” 

Weingut Hans und Anita Nittnaus | Neusiedlersee 

1/8 6,50 € 

 

Weingut Kerschbaum | Mittelburgenland 

1/8 5,80 € 

Marchesi Antinori | Toskana 
 

1/8 7,70 € 

Weingut Kracher | Neusiedlersee 

1/8 5,60 € 



 
 
 
 

 

Wachtelspiegelei | Zwiebel | Sardellen | Kapern 
 

Schwarze Walnuss | Wildkräutersalat | Haselnuss-Kirschvinaigrette 
 

Hausgemachter Brioche | Yuzu Mayonnaise 

 

 

 

 

 

 

 

Hausdressing 
 

Croutons | Hausdressing 
 

Mit Hühnerbrust  

Mit 5 Garnelen  

 

 

 

Zum Start servieren wir Ihnen abends automatisch 

ein Gedeck mit Brotkorb und dreierlei Aufstrich. 

  



 
 
 
 

 

Gremolata | wilder Brokkoli  
 

Rotkraut | Orangensauce | Serviettenknödel 
 

Preiselbeeren | Zitrone 

 

 

 

 

Petersilienkartoffel | Preiselbeeren | Zitrone 
 

Kartoffelpaunzen | Knoblauch-Honig Jus  
 

Kartoffel Grissini | Zwiebelsauce | Röstzwiebel 

 

 

 

 

Fleur de Sel | Petersilie | Knoblauchbrot 
 

Lauch-Senffondue 

 

 

 

 

Frischer Trüffel | Parmesan 

Mit 5 gegrillten Garnelen  

 

Kitzbüheler Felsenkellerkäse



 
 
 
 

 

 

 

 

Pommes | kleiner Cesar Salat | BBQ-Sauce | Trüffel-Senfsauce 

 

 

 

Vorab: Gebäck und Aufstrich 

Serviert mit Käse und verfeinert mit Kirschwasser 

Einlagen: Brot | Obst | Gemüse | Hauswurst 

 

Vorab: Gebäck und Aufstrich 

Einlagen: Kalbsrücken | Rinderfilet | Hühnerbrust 

Dazu servieren wir Ihnen: Salate | Saucen | Beilagen 

 

Bitte bestellen Sie das Fondue mindestens 1 Tag im Voraus. 

 

 

 

 

 

 

 

Portion Schlagobers 0,50 € 

 

1 Kugel Vanilleeis mit Bio-Espresso 



 
 
 
 

Eurogast Sinnesberger | Kirchdorf in Tirol 

Metzgerei Huber | Oberndorf, Tirol 

Danklmaier Betriebs GmbH | Schladming, Steiermark 

R&S Gourmets GmbH | Wals-Siezenheim, Salzburg 

Danklmaier Betriebs GmbH | Schladming, Steiermark 

R&S Gourmets GmbH | Wals-Siezenheim, Salzburg 

Deutsche See GmbH | Bremerhaven, Deutschland 

Tirol Milch | Wörgl, Tirol 

Schärdinger | Wels, Oberösterreich 

Früchte Maier | Kitzbühel, Tirol 

Eurogast Sinnesberger | Kirchdorf in Tirol 

Hofbräu München | Bayern, Deutschland 

Kaspar Fuchs GmbH | Wörgl, Tirol 

Morandell International GmbH | Wörgl, Tirol 

Gottardi GmbH & Co Kg | Innsbruck, Tirol 

Wein Wolf | Salzburg 

Kate & Kon Wolf | Steinbach am Attersee, Oberösterreich 
 

Erber | Brixen im Tale, Tirol 

Aggstein | St. Johann in Tirol 

Freihof | Lustenau, Vorarlberg 
 

Caffé Vero (Bohnenrösterei in Vicenza) über Eurogast Sinnesberger 

Pure Tea, Althaus | Lunenburg, Deutschland 


