Offnungszeiten
11.30 — 23.00 Uhr

Kuchenzeiten
12.00 — 21.30 Uhr

Fir Fragen beziiglich Allergene geben lhnen unsere Mitarbeiter gerne Auskunft.
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SPRUDEL

Leopolds Perle | Weinhof Waldschiitz 0,11 4,60 €

Mionetto MO Sergio Spumante ,,extra dry* 0,1l 3,90 €

Crémant AOC Rosé | Bouvet-Ladubay 0,11 6,50 €
GLASWEISE

Griiner Veltlinder DAC “Leopold” 1/8 4 €

Weingut Josef Schmid | Kremstal

Griiner Veltliner Federspiel “Stein am Rain” 1/8 5,80 €
Weingut Jamek | Wachau

Riesling Smaragd “Edition-Leopold” 1/8 4,60 €
Domane Wachau | Wachau

Gelber Muskateller 1/8 5,70 €
Weinhof Waldschiitz | VWagram

Sauvignon Blanc DAC “Kalk & Kreide “ Bio 1/8 5,60 €
Weingut Tement | Stid-Steiermark

Chardonnay 1/8 4,60 €
Weingut Wieninger | Wien

Rosé Domaine Triennes 1/8 5,90 €
Nans les Pins | Provence

Zweigelt Reserve 1/8 430 €
Weingut Salzl | Neusiedlersee

Cuvée “Heideboden” 1/8 6 €
Weingut Hans und Anita Nittnaus | Neusiedlersee

Blaufrankisch Ried Golser Edelgrund 1/8 6,90 €
Weingut Paul Achs | Neusiedlersee

Chianti Superiore DOCG 1/8 5,10 €
Santa Cristina, Antinori | Toskana

Cuvée Spitlese 1/8 5,50 €
Weingut Kracher | Neusiedlersee



VORSPEISEN

Klassisches Beef Tatar | Kartoffelrosti 19,50 €
Woachtelspiegelei | Zwiebel | Sardellen

Vitello Tonnato | Thunfisch Créme 16,50 €
Geschmolzene Kirschtomaten | frittierte Kapern

Duett vom Kalbskopf 17,50 €
Carpaccio und gebacken | Vogerlsalat | Speck-Kartoffel Vinaigrette

Mit Honig und Thymian gebackener Ziegenkise 17,50 €
Schwarze Walnuss | Granatapfel

SUPPEN

Tafelspitz Bouillon | GrieBnockerl oder Frittaten | Gemiise 6 €
Hokkaido Kiirbiscremesuppe | Milchschaum | Kresse 6,50 €

Tom Yum Gung | gegrillte Garnele | Wokgemiise 7,50 €

SALATE

Kleiner | GroBer gemischter Blattsalat 5,50 € | 7,50 €
Hausdressing

Cesar Salat | Parmesan | Sardellen | Speck | Croutons 12,80 €
Mit Hihnerbrust 18,80 €
Mit 5 Garnelen 21,80 €

Zum Start servieren wir lhnen abends
ein Gedeck mit Aufstrichen und Geback.
3,50 pro Person



NUDELGERICHTE

Tiroler Schlutzkrapfen mit Spinat gefiillt 14,50 €
Braune Butter | Schnittlauch | Tomate

Hausgemachte feine Bandnudeln | Triiffelrahmsauce 19,50 €
Frischer Wintertriiffel | Parmesan | rosa Pfeffer

EICHENHEIM KLASSIKER

Mit Portwein geschmortes Kalbswangerl 25,50 €
Getriiffeltes Kartoffelpiiree | wilder Brokkoli | Gremolata

Spaghetti Aglio e Olio Pepperoncini | Parmesan 12,50 €
Mit 5 gegrillten Garnelen 21,50 €

Tiroler Késepitzle / Krautsalat 16,50 €
Réstzwiebel / Schnittlauch

Mit Buttermilch mariniertes Backhender’l | Kartoffel-Vogerlsalat 18,90 €
Zitrone | Preiselbeeren

HAUPTSPEISEN FLEISCH

Rosa Lammriicken | Ratatouille | Triiffelpolenta 28,50 €
Rosmarin-Honig Jus

Schweinefilet im Speckmantel | geschmortes Biergemiise 23,50 €
Gebackene Kartoffelkrapfen | Bier-Kiimmel Jus

Klassisches Wienerschnitzel vom Kalb 27,50 €
Petersilienkartoffel | Preiselbeere | Zitrone

Zwiebelrostbraten von der Beiried | sautierte Speckbohnen 29,50 €
Bratkartoffel | Zwiebel-Portweinsauce | Rostzwiebel



FISCHGERICHTE

Garnelenpfanne | getrocknete Tomaten | Limetten-Chili Ol 25,50 €
Fleur de Sel | Petersilie | Knoblauchbrot

Forelle im Ganzen gebraten | Petersilienkartoffeln 19,90 €
Zitronen Butter | kleiner Blattsalat

STEAKS VOM HEIBEN STEIN

200g Dryaged Rinderfilet 39,00 €
300g Grainfed Rinderriicken 42,00 €
Surf ‘n Turf / 150g Dryaged Rinderfilet | 5 Garnelen 39,00 €

Als Beilagen zu den Gerichten vom heifen Stein servieren wir lhnen:
Pommes | kleiner Cesar Salat | BBQ Sauce | Triiffel Senfsauce

DESSERT

Detti’s Kaiserschmarrn mit Rum flambiert 12,50 €
Zwetschgenroster (20min. Wartezeit)

Mit Wodka geriihrtes Zitronensorbet 8,50 €

Créme Br(lée im Reindl serviert 11,50 €
Griines Apfel Sorbet

Hausgemachtes Gin-Tonic Sorbet 8,50 €
Ginger Beer



ALLERGENE
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Weizen
Roggen
Gerste
Hafer
Dinkel
Kamut
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdnisse
Soja

Milch

Mandeln

Haselniisse

Walniisse

Cashewndisse

Pecanniisse

Paraniisse

Pistazien
Macadamia-/Queenslandnisse
Sellerie

Senf

Sesam

Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen

Weichtiere

ZUSATZSTOFFE

Farbstoff

Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

Phosphat

StiBungsmittel

enthilt eine Phenylalaninquelle

= kann bei iibermaBigem Verzehr abfiihrend

wirken

= gentechnisch verandert

coffeinhaltig
chininhaltig

= Nitritpokelsalz



